Salon de I’Aéronautique

nore
C ‘h.r%f:) Menu du Restaurant VIP
. « Les Montgolfiers »
Lundi 15 juin 2009

Tartare de mangue et tomates, brochette de gambas au gingembre
Tournedos Rossini, grenailles et jeunes poireaux, jus aux truffes
Nage de fruits exotiques aux épices, financier au thé

Mardi 16 juin 2009
Filet de Sole vapeur, Salpicon de Homard au citron vert et mascarpone
Agneau confit aux abricots et a la coriandre, polenta moelleuse
Tarte sablée aux fraises, créme fouettée

Mercredi 17 juin 2009
Croquignole de crabe aux graines de cumin, vierge a la japonaise
Volaille fermiere farcie, truffe d'été et tian de légumes
Millefeuille de creme légére a la vanille

Jeudi 18 juin 2009
Ecrevisses a I'huile de noisette, tartare de betterave
Médaillons de veau, jeunes carottes au miel, risotto crémeux aux asperges
L’Entremet Honoré James

Vendredi 19 juin 2009
Foie gras au naturel, millefeuille de fruits secs aux deux sésames
Saint Pierre a la creme de petits pois, jardiniére de légumes en sifflet
Croustillant aux fruits rouges, fleur a croquer

Menu végétarien
Soupe glacée de Melon et pasteéque
Cocotte de légumes
Nage de fruits exotiques aux épices, financier au thé



